
 
 

 

 

Saint-Sylvestre 

 

 

Samedi 31 décembre 2011 

 

 

Escalope de foie gras de canard poêlée 

aux figues et aux baies de cassis 

 

 

Noix de saint-jacques juste saisies, 

risotto de céleri-rave à la truffe de Bourgogne 

 

 

Dos de bar en écailles de truffe de Bourgogne, 

asperges vertes, sauce au Beaune 1er cru 

 

 

Noisette de chevreuil cuite au sautoir, 

pomme fondante garnie de champignons et chou farci 

 

 

Brie de Meaux 

mêlée de salade à l’huile de noix 

 

 

Douceur au chocolat et à l’orange 

 

 

 Menu à 3 plats  (sans le poisson) : 155 € 

 Menu à 4 plats: 185 € 

 Sélection de 6 verres de vin (8cl) : 60 € 

 


