
Saint Vincent Tournante 2010 
Chassagne-Montrachet - 30 et 31 janvier

Comme le veut la tradition de la confrérie des Chevaliers du Tastevin, un village de Bourgogne reçoit chaque année 
la Saint Vincent Tournante, en l’honneur de Saint Vincent, patron des vignerons.  

Quarante ans après l’édition de 1970, Chassagne-Montrachet revêt à nouveau ses plus belles couleurs et  ouvre ses 
portes pour un week-end inoubliable autour de la tradition, des arômes et de la convivialité.

Au programme : animations, restauration et dégustation de grands vins blancs et rouges issus de terroirs réputés 
dans le monde entier… avec modération!

Pour tout savoir : www.chassagne-montrachet.com

LA SAINT VINCENT TOURNANTE

La confrérie des Chevaliers du Tastevin défend depuis plus de 
70 ans et dans le monde entier un idéal bourguignon jamais 
éteint, celui de la générosité de l’accueil et de la qualité des 
vins: « jamais en vain, toujours en vin ». 
A Chassagne-Montrachet, cette tradition est respectée dans les 
valeurs et les savoir-faire transmis de génération en génération. 
Le village a d’ailleurs déjà célébré la Saint Vincent Tournante en 
1970. Pour la 72ème édition, les jeunes générations du village se 
sont associées aux anciens pour œuvrer pendant plus d’un an à 
la préparation de cette grande fête. Quand tout a été dit sur les 
plus grands vins, la meilleure façon de les évoquer est de 
revenir à l’essentiel. Le thème choisi par les habitants du village 
pour illustrer cette fête en 2010 est donc celui des arômes du 
vin. 

Retrouvez les souvenirs de la Saint Vincent Tournante de 1970 
sur www.chassagne-montrachet.com Rubrique Galerie

CHASSAGNE-MONTRACHET

Un village traditionnel de Bourgogne
La vie pourrait se dérouler comme dans n’importe quel autre 
village paisible de la campagne française : situé au sud de la 
côte de Beaune, au milieu des vignes, les 400 habitants de 
Chassagne-Montrachet, résidant soit dans le village historique 
soit dans le nouveau lotissement, connaissent leurs voisins et 
vivent du travail offert par les domaines ou les entreprises de la 
région souvent prestataires des secteurs du vin et du tourisme. 
Le quotidien est rythmé par les horaires de travail et de l’école 
communale ainsi que par les événements populaires et 

associatifs : concert, fête de la musique, célébration du 14 
juillet, tournoi de tennis, vendanges, loto… 

5Ŝǎ ǘŜǊǊƻƛǊǎ ŘΩŜȄŎŜǇǘƛƻƴ ǊŞǇǳǘŞǎ Řŀƴǎ ƭŜ ƳƻƴŘŜ ŜƴǘƛŜǊ
Pourtant, une activité aussi discrète que convoitée se déroule 
dans le secret des caves. C’est au fond des cours, sous les 
voûtes et dans l’intimité des bureaux que sont vinifiés, élevés, 
mis en bouteille et vendus aux plus chanceux les grands vins 
que l’appellation produit depuis le Moyen-Âge. En effet, les 
moines de l’abbaye de Citeaux ont été les pionniers d’une 
viticulture qui n’a cessé d’élever son niveau d’exigence à 
chaque génération de vignerons bourguignons. Aujourd’hui, la 
commune est plantée de 300 hectares de vignoble dont 60% le 
sont en raisins blancs. Mais pour discuter avec un viticulteur, 
mieux vaut maîtriser la conversion des hectares en ouvrées : 
1 hectare = 10 000 m2 = 24 ouvrées, soit  1 ouvrée = 416 m2 
environ.
La nature a fait don à la commune de Chassagne-Montrachet de 
sols, d’une topographie et de climats, dits « terroirs » inégalés 
dans le monde pour la production de vins blancs issus du 
cépage chardonnay. A Chassagne et Puligny, le village voisin, 
naissent cinq des sept grands crus de blancs de la côte de 
Beaune et Nuits-St Georges. Quand on sait que les Grands Crus, 
blancs et rouges confondus, représentent seulement 2% de la 
production de vins de Bourgogne, on comprend le niveau de 
qualité qui accompagne cette classe de vin…
Le pinot noir n’est pas en reste à Chassagne-Montrachet 
puisque les parcelles de vignobles plantées en rouge révèlent 
avec la même finesse les arômes de ce cépage typique de la 
Bourgogne. 
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D’avril à novembre, une noria de visiteurs, français et étrangers,
rendent visite aux vignerons pour acquérir les précieux nectars
produits dans la fraîcheur hivernale des caves. Afin d’offrir un
accueil permanent, les vignerons ont ouvert un caveau
municipal offrant 7 jours sur 7 à la dégustation et à la vente,
une sélection exhaustive des terroirs de la commune, en
appellations communale, 1er crû (Baudines, Caillerets,
Champgains, Clos Saint-Jean, Embrazées, Macherelles,
Maltroie, Morgeot, Vergers…) et jusqu’aux cinq grands crus
mythiques :
Bâtard-Montrachet,
Bienvenues-Bâtard-Montrachet,
Criots-Bâtard-Montrachet,
Chevalier-Montrachet
et Le Montrachet.

Un gîte et quelques chambres d’hôtes, confortables ou plus
luxueuses comme celles du château, proposent également un
hébergement. La plupart des visiteurs profitent de leur venue
pour s’asseoir à la table de La Cabotte des Bons Crus ou bien du
restaurant « étoilé » Le Chassagne dont le chef, Stéphane Léger,
propose une cuisine inventive parfaitement accordée avec les
vins des domaines locaux.

ANIMATIONS, RESTAURATION ET DEGUSTATION

Des animations pour tous
Lors de la Saint Vincent Tournante, petits et grands pourront
participer à de nombreuses animations festives: caveau des
enfants, fanfarons de rue, artisans bourguignons... Une petite
restauration sera servie dans les rues du village: foie gras,
escargots, charcuterie et spécialités bourguignonnes, fromages
affinés... Des plateaux seront également servis au chaud par un
traiteur.
Pour les gastronomes avertis, un banquet sera donné le samedi
30 janvier au soir au château de Chassagne-Montrachet.

Un thème de décorationΧessentiel !
Pour célébrer le mariage réussi des terroirs et du savoir-faire
vigneron, il fallait imaginer pour le visiteur un thème qui
symbolise la fête des papilles stimulées par les arômes raffinés
et complexes que délivrent les crûs de cette appellation. Les
vins de Chassagne-Montrachet procurent des expériences
gustatives recherchées par les connaisseurs du monde entier.
Ces fins gourmets partagent l’idée selon laquelle, « quand on a
connu le meilleur, il est temps de revenir aux choses simples ».
Fidèle à cet adage, Chassagne-Montrachet a choisi de mettre à
l’honneur les arômes du vin. Comme pour rappeler que les

caractéristiques les plus exceptionnelles sont souvent issues
des éléments les plus essentiels, avec la dose suffisante de
savoir-faire nécessaire pour les révéler…
La Saint Vincent Tournante 2010 célèbre donc les arômes du
vin à travers des décorations de village étonnantes (pâtisseries
et confiseries, sous-bois, agrumes, fruits rouges, fleurs
blanches), des expositions photos, une cave aux arômes et… la
dégustation de grands vins dans les caveaux !

Les cuvées de vins blancs et rouges
Depuis les vendanges 2008, l’ensemble des domaines
producteurs de l’appellation se mobilisent pour offrir aux
visiteurs des crus à la hauteur de la réputation dont jouit le
village. Plusieurs dizaines de fûts, issus des précieux terroirs de
blancs classés en Village et 1er crû, ont été généreusement
offerts par les domaines à la société de Saint Vincent
Tournante. Cinq vinificateurs volontaires élèvent depuis plus
d’un an dans leur propre cave les cuvées de vin blanc qui seront
servies dans les caveaux du village. Les vins rouges sont
apportés sous la forme de dons de bouteilles par les domaines
exploitants. Ce qui permettra aux nombreux visiteurs de
découvrir également un large choix des terroirs de rouge de
Chassagne.

BONUS : le making-of de la Saint Vincent Tournante !

Afin de réussir cette fête des vignerons dont la précédente 
édition à Chassagne-Montrachet s’est déroulée en 1970, 
l’ensemble des habitants du village ont été sollicités pour 
participer aux commissions de préparation: défilé, animation-
restauration, banquet, communication, décoration, office 
religieux, sécurité-parking-secours, sponsors, verre-affiche-logo 
et vins-caveaux.
Avant même de vivre ces deux jours de Saint Vincent en 2010, 
l’événement est déjà une réussite puisqu’il a permis de réunir 
pendant plus d’un an les volontaires autour des projets dont ils 
ont assumé la responsabilité. Inutile de préciser que les 
personnalités et les talents les plus surprenants se sont révélés 
grâce à la convivialité des commissions… et aux bouteilles de 
vin débouchées !
Chaque mois, toutes les générations d’habitants du village 
suivent l’avancée des projets et les appels aux talents grâce au 
Petit Journal, un mensuel de 6 pages devenu un rendez-vous 
attendu par tous. 

Retrouvez les meilleurs moments du making-of sur
www.chassagne-montrachet.com Rubrique Galerie
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PROGRAMME

Accueil du public
samedi 30 janvier : ouverture du site de 8h à 17h 
31 janvier : ouverture du site de 11h à 17h
Ouverture des caveaux
30 et 31 janvier: de 11h00 à 17h00 
Cérémonies officielles 
Samedi 30 janvier
8h00: départ au lotissement du Pré Melin de la 
procession des Sociétés de Secours Mutuel 
9h45: cérémonie religieuse en l’église Saint-Marc du 
village
10h45: cérémonie au Monument aux Morts 
11h30: intronisation des Vieux Vignerons au château de 
Chassagne-Montrachet 

INFOS PRATIQUES

Tarifs
Verre de Saint Vincent à l’unité: 6€
Boite de 6 verres de Saint Vincent: 30€
Pack dégustation (1 verre, 1 dépliant visiteur, coupons de 
dégustation): 15€
Le pack est en vente aux points d’accueil du village 
uniquement les 30 et 31 janvier 2010.
Banquet du samedi soir au château de Chassagne-
Montrachet : 200€ par convive

Où acheter le verre ?
Retrouvez la liste complète des commerçants participant 
à la vente du verre de la Saint Vincent Tournante 2010 sur
www.chassagne-montrachet.com Rubrique Où acheter le 
verre ?

Accès à Chassagne-Montrachet 
Retrouvez ƭŜ Ǉƭŀƴ  ŘΩŀŎŎŝǎsur www.chassagne-
montrachet.com Rubrique Infos pratiques

Par la route : 
-depuis Lyon : A6 Sortie Chalon Nord, prendre D906/N6, 
direction Chagny puis Chassagne-Montrachet
- depuis Paris : A6 Sortie Beaune-Hospices , prendre 
D974/N74, direction Chagny puis Chassagne-Montrachet
- depuis Dijon : A31 Sortie Beaune-Hospices , prendre 
D974/N74, direction Chagny puis Chassagne-Montrachet
- depuis Besançon : A39/A36/E60/E21/A6 Sortie Beaune-
Hospices, prendre D974/N74, direction Chagny puis 
Chassagne-Montrachet

Par le train : 
-TGV de Paris, Lyon ou Dijon > arrivée en gare de Chagny 
- liaison par TER spéciaux et navettes en bus entre la gare 
de Chagny et le lotissement du Pré Melin à Chassagne-
Montrachet

CONTACT PRESSE

Fabrice Amiot, responsable Communication
Tel : +33 (0) 6 19 09 07 98 
presse@chassagne-montrachet.com
www.chassagne-montrachet.com/presse
Visuels disponibles sur le site internet : affiche, logo, verre, Petit Journal, photos génériques (vignoble, village, 
vin, bénévoles,…)
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